
VQタイプ

[ 脱酸素剤 ] 両面酸素検知剤付き

脱酸素剤 VQ タイプが使える商品については裏面をご覧ください

0120-828-507
平日 9:00～17:00（土・日・祝 定休）株式会社 鳥繁産業

　にとって入れるだけ　にとって入れるだけ

エバーフレッシュ VQ タイプ
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ラベルに隠れて
確認しづらい

脱酸素剤が
ちゃんと
効いてるか不安

両面に検知剤が付いてる！

検知剤面積 約３倍！

酸素のある・なしが見える！

包装作業

検品・箱詰め

新商品の企画

入れ間違えなし
表 裏表表 裏裏

効果が色の変化で
わかるから安心

酸素あり 酸素なし

ラベルを貼っても
確認しやすい

手にとって入れるだけ

従来品 VQタイプ

解

VQタイプは、入れ間違いや確認もれが起きにくく、繁忙期
のパートさんにも安心して任せられます。表裏を気にせず作

パートさんも安心！さらに効率アップ！



実装テストの実施

採用にあたりましては、必ず実際の商品形態で
テストを行い、効果を確認してください。

包装容器の中の酸素を吸収して脱酸素状
態を作り、カビの繁殖を抑える自力反応型
の脱酸素剤です。両面から見える酸素検知
剤付きで、酸素濃度０．１％以下になること
で紫色からピンク色に変色します。

　脱酸素剤VQタイプとは

エバーフレッシュVQタイプは、脱酸素剤の袋両面に酸素検知剤をテープ状に施し、検知剤の面積が従来品の約３倍！（当社比）
確認しやすく、表裏の入れ間違いがないため、作業効率アップに役立つ製品です。

※お餅、蒸菓子、スイートポテト、クッキー、せんべいなどには適しません

VQタイプ適用商品

例：パウンドケーキ、マドレーヌ、フィナンシェ、バームクーヘン、
　　カステラなど
適用可能な商品の水分活性値（Aw）の目安
は０．６０～０．９０です。但し、適用範囲内

でも、商品の性状により変色
機能が損なわれる場合は、ト
レーを使うなど直に商品と
接しない包装形態でご使用
ください。

対象商品をお送りいただければ測定でき
ます。適する脱酸素剤のサイズや種類のご

提案も可能です。
お気軽にお問い合わせ
ください。

　水分活性はどうしたらわかるの？

DONT EAT 不可食用
DONT EAT 不可食用

DONT EAT 不可食用
DONT EAT 不可食用

DONT EAT 不可食用
DONT EAT 不可食用

DONT EAT 不可食用
DONT EAT 不可食用

DONT EAT 不可食用
DONT EAT 不可食用

DONT EAT 不可食用
DONT EAT 不可食用

DONT EAT 不可食用
DONT EAT 不可食用

取扱上の注意点

脱酸素剤封入後の商品保管製品の保管使用条件及び作業環境

水分活性値Aw0.90以上の高水分の食品
※食品から水分が移動し色がにじんで
転写したり、変色機能が損なわれること
があります。

乾燥食品や酸性食品　　

炭酸ガス包装やアルコールガス雰囲気下
の食品

発酵や腐敗により炭酸ガスが発生した場合

当製品は常温輸送しておりますが、到着
後は冷蔵庫（１０℃以下の暗所）にて保管
してください。

酸素検知剤は紫外線に弱いため、太陽や
蛍光灯の光が常時当たらないよう遮光し
てください。

使用期限は、未開封で納入後3ヶ月以内
（１０℃以下の冷蔵保存）です。

封入後の商品は脱酸素状態になると、
１～２時間後から酸素検知剤がピンク色
に変化していきます。低温下では変色時
間が遅くなりますので注意してください。

酸素検知剤がピンク色に変化した商品で
も、１０℃以下の保管では酸素検知剤の
変色点が変動して、ピンク色から紫色に
戻ることがあります。紫色に戻る場合は、
再度常温で酸素を吸収させてから冷蔵
保管をしてください。

以下の使用条件では、食品の影響を受けて酸素検
知剤の機能が低下するので使用しないでください。

VQタイプ

[ 脱酸素剤 ] 両面酸素検知剤付き

実用新案取得
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（エバーフレッシュ） （cc）

株式会社鳥繁産業

0120-828-507

鮮度保持を通して、
おいしさのお手伝い

〒879-2461  大分県津久見市上青江 4180 番地本社 TEL :  0972-82-8133 FAX :  0972-82-8157

〒606-8266  京都市左京区北白川久保田町5-2関西 TEL :  075-781-2332 FAX :  0972-82-8157
〒350-1123  埼玉県川越市脇田本町4-6 KM-Ⅱビル２F関東 TEL :  049-265-5110 FAX :  0972-82-8157

ホームページアドレス　　https://www.torishige.co.jp/

フリーダイヤル

携帯からもOK

エバーフレッシュVQ/7/202512


